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Sartén bascular [KU.G7TD200E]
REF: KU.G7TD200E

Equipos con certificación CE, higiénicos y de fácil
limpieza, de diseño ergonómico.
Patas regulables. Cuba de cocción de 200mm en acero
inoxidable. Control de llenado de agua desde el panel
frontal. Control de temperatura mediante termostato
de trabajo y termostato de seguridad en modelos
eléctricos, y válvula termostática de seguridad en
modelos a gas.
Modelos eléctricos con testigo luminoso indicador de
funcionamiento.
Modelos a gas con quemadores tubulares de alta
eficiencia de acero inoxidable bajo la cuba, encendido
piezoeléctrico y termopar.
Control de temperatura de 100 a 300ºC

CARACTERÍSTICAS

Tipo: Eléctrica

Capacidad (en lts): 60

Potencia (en kW): 9

Alimentación: 230V / I

Dimensiones (en mm): 800 x 730 x 900
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